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Fiera dell’ Artigianato Enogastronomico
del Territorio
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Stand Produttori @  Workshop - Show cooking - Mostre - Chioschi enogastronomici
Birra artigianale - Intrattenimento - APERTO PRANZO E CENA - INGRESSO GRATUITO

Info prenotazioni Workshop - Laboratori: 328 5445949 - Per prenotazioni online www.de-gusto.it
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QUINTA EDIZIONE DI:

DE GUSTO Fiera dell’Artigianato Enogastronomico del Territorio
VENERDI’ 15 - SABATO 16 e DOMENICA 17 OTTOBRE

De gusto € un piatto ricco di contenuti.

De gusto e la manifestazione che raccoglie

le peculiarita enogastronomiche ed i prodotti della
regione Friuli Venezia Giulia, nati dalla passione e dalla
professionalita dei nostri maestri artigiani ed agricoltori.

De gusto e un percorso tra cibo, mostre, workshop e giochi per bambini,
allinsegna di quella cultura e tradizione legate al cibo, proprie della nostra terra.

De gusto ha la finalita di raccogliere fondi per ' A.B.C.
Associazione per i Bambini Chirurgici del Burlo Onlus di Trieste.




www.de-gusto.it

Apertura della manifestazione venerdi 15 ottobre ore 15.00

Da venerdi a domenica durante tutta la giornata

Area produttori
Esposizione e vendita di prodotti agroalimentari d’eccellenza del territorio regionale.

Area degustazione
Produttori e ristoratori della regione, propongono piatti tradizionali accompagnati da vini del territorio e birre artigianali.

Aree mostre
“La tratta dei cefali di Monfalcone” - “Li di Fusar. Al Vetturino” - “Virgilio “Santonego” Mosettig - “Mostra dei Funghi”

VENERDI 15 OTTOBRE dalle 15:00 alle 23:00

Dalle 15.30 alle 16.30 - Area spettacoli: Tavola rotonda: “Passato e futuro della Roggia San Giusto”

Alle 17.00 - Area spettacoli: Inaugurazione fiera in presenza delle autorita e con il gruppo “Costumi tradizionali bisiachi”
Dalle 18:30 alle 19:30 Area workshop: Presentazione del libro “Il Gusto dei saperi tra Carso e Isonzo”

Dalle 20:30 alle 22:30 - Area spettacoli: “Musicabaret” con “Maxino, Furian ed Elisa ”

SABATO 16 OTTOBRE dalle 10.30 alle 23:00

Dalle 11.00 alle 12:00 - Area workshop: presentazione del progetto “ALC DI BON la barretta energetica sostenibile”
Dalle 14:00 alle 15:00 - Area workshop: Workshop su “Le filiere del vino e della birra in Friuli Venezia Giulia”

Dalle 14:00 alle 20:00 - Area bambini: Laboratorio dai 4 ai 12 anni, “Le stagioni in tavola”. Un percorso suddiviso

in 4 attivita: “Orto 4 stagioni”; “Indovina Uortaggio”; “Vendemmia con sorpresa”; “Laboratorio manuale”

Dalle 16:00 alle 17:00 - Area workshop: show cooking “IL Carso in un dolce: tra estetica e pasticceria”

Dalle18:00 alle 19:00 - Area workshop: Presentazione della ricetta “Il pane della tradizione contadina” tratta dal libro
“ILl Gusto dei Saperi tra Carso ed Isonzo”

Dalle 19:00 alle 19:45 - Area workshop: Workshop “Dalla vinaccia alla grappa”

Dalle19:50 alle 22:00 - Area spettacoli: Concerto live: Big Band “Gone with the Swing”

DOMENICA 17 OTTOBRE dalle 10.30 alle 23:00

Dalle 11.00 alle 12.00 - Area workshop: Presentazione della ricetta “Le seppie in umido con la polenta” tratta dal libro
“IL gusto dei Saperi tra Carso ed Isonzo”

Dalle 14.00 alle 15.00 - Area workshop: Presentazione della collana “Jota continua” e del volume “Eatstria”

Dalle 14:00 alle 20:00 - Area bambini: Laboratorio per bambini dai 4 ai 12 anni, “Le stagioni in tavola”, Un percorso
suddiviso in 4 attivita: “Orto 4 stagioni”; “Indovina Uortaggio”; “Vendemmia con sorpresa”; “Laboratorio manuale”
Dalle16:00 alle 17:00 - Area workshop: Show cooking “IL Carso in un dolce: tra estetica e pasticceria”

Dalle 16:00 alle 18:00 - Area spettacoli: Coro itinerante: “Gruppo costumi tradizionali bisiachi”

Dalle 18:00 alle 19:00 - Area workshop: Presentazione del “Green Brignoli: il vino biologico del Preval”

Dalle 19:00 alle 20:00 - Area workshop: Workshop “I distillati friulani”, grappa, acquavite, distillati di frutta. Conoscere
tutti i prodotti, dagli alambicchi dei distillatori in regione.

Dalle 20:30 alle 22:30 - Area spettacoli: Concerto live: “Musique Boutique” SCAN ME
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Nel rispetto delle misure anti COVID19, laccesso alla manifestazione é libero e gratuito con possesso di Green Pass la validita potrebbe essere
accertata dalle autorita competenti.

Per i workshop, show cooking, presentazioni e spettacoli live, lingresso é gratuito e laccesso all'area é consentito solo con possesso del Green Pass
e con prenotazione obbligatoria.

www.de-gusto.it wwwmasttecn Inquadra il QR per accedere al programma dettagliato




