
Le Nostre Proposte
LE “ZATTERE”

※ Baccalà mantecato alla tradizione triestina - “Cape Trieste”

※ Mousse di Dentice con Acciuga (Sardòn) del Mar Adriatico - “Pescheria da Luisa e Cape Trieste”

※ Trota affumicata Regina di San Daniele con olio EVO di Bianchera - “Friultrotra e Tul”

※ Stracchino di capra con uova di Trota - “Fattoria Vecchio Cortile e Friultrotra”

※ Prosciutto Cotto Praga con Kren grattugiato - “Salumificio Dentesano”

※ Crema di Tartufo nero con formaggio Montasio DOP grattugiato - “Dr. Truffle e Formaggi Tosoni”

APERITIVI E COCKTAIL
※ Spritz vino bianco o rosso ……………………………………………………………………………...……
※ Spritz Aperol ……………………………………………………………………………………….…..…...…..
※ Amaro Tosolini …………………………………………………………………………….…..……..…….…..
※ Gin Tonic / Americano …………………………..……………………………………………….……..….….

OBBLIGATORIA LA CAUZIONE PER IL CALICE ……………………………….……….….….…………….….…..

Allergeni: chiedere direttamente al responsabile di banco sig. Erik Giannetti

BEVANDE E CAFFÈ
※ Bottiglia acqua Nat./Friz. da 50 cl - “Dolomia” ……………..…..…………..………………...………………..
※ Schweppes Limone / Tonica bicchiere da 20 cl ………………………………..……………………………
※ Succhi 100% frutta bicchiere da 20 cl - “4PR Sanzin” ..…..............……………….……… …………….….
※ Caffè Espresso - “Torreffazione San Giusto Caffè” ………………………………...………………….……….….…

Euro 3,00
Euro 5,00
Euro 5,00
Euro 10,00

LE “BARCHETTE” (GLUTEN FREE)
※ Prosciutto Cotto Praga con Kren - “Salumificio Dentesano”

※ Trota affumicata Regina di San Daniele - “Friultrotra”

※ Zattera ………………………………………….……………………………………………………………....……

BIRRE
※ Birra bionda GROMMET (GLUTEN FREE) da 33 cl - “Cittàvecchia” ..…………………………………….…
※ Birra bionda GROMMET (GLUTEN FREE) da 40 cl - “Cittàvecchia” ………...………………………....……
※ Birra rossa BACK TO BOCK da 33 cl - “Cittàvecchia” …………………………………………………………
※ Birra rossa BACK TO BOCK da 40 cl - “Cittàvecchia” …………………………………………………………

Euro 4,00
Euro 6,00
Euro 4,00
Euro 6,00

VINI AL CALICE E IN BOTTIGLIA
Vino Frizzanti

※ Prima Res Chardonnay e Pinot nero ……………………………………………..
Spumante Brut metodo Charmat - “4PR Sanzin”

※ LibeAmour Ribolla Gialla …………………………………………………………...
Vino spumante - “Villa Russiz”

Vino Bianchi
※ Friulano ………………………………………………………………………………...
DOC Collio - “Villa Russiz”

※ Malvasia ………………………………………………………………………………..
DOC Friuli Isonzo - “I Feudi di Romans”

Vino Rossi
※ Cabernet Sauvignon …………………………………………………………………
DOC Friuli Isonzo - “I Feudi di Romans”

※ Refosco dal Peduncolo Rosso …………………………………………………….
Selez. Mattia Brach DOC Friuli Isonzo - “Elisabetta Bracco 1881”

Vini Dolci
※ Moscato ………………………………………………………………………………...
Vino spumante - “I Feudi di Romans”

※ Sweet Passito di Verduzzo - bott. da 375 ml……………………………………….
Selez. Mattia Brach - “Elisabetta Bracco 1881”

Scarica il Listino

Cal./Euro 4,00 - Bott./Euro 25,00

Cal./Euro 5,00 - Bott./Euro 30,00

Cal./Euro 5,00 - Bott./Euro 30,00

Cal./Euro 4,00 - Bott./Euro 25,00

Cal./Euro 4,00 - Bott./Euro 25,00

Cal./Euro 5,00 - Bott./Euro 30,00

Cal./Euro 4,00 - Bott./Euro 25,00

Cal./Euro 7,00 - Bott./Euro 45,00

GELATO
※ Gelato artigianale - "Gelateria Esquimou di Stefano Suzzi" …………………………………………. 1 Pal./Euro 2,00 - 2 Pal./Euro 4,00

Euro 5,00

Euro 1,50
Euro 3,00
Euro 3,50
Euro 1,50

Euro 5,00


