
La Nostra Proposta

LE “ZATTERE”

※ Baccalà mantecato alla tradizione triestina con Acciuga (Sardòn) del Mar
Adriatico - “Cape Trieste"

※ Stracchino di capra con uova di Trota al profumo di Limone IGP di Calabria
“Tomasoni e Friultrotra di Pighin Mauro”

※ Mousse di Dentice con Pomodorini secchi IGP e melange di mandorle, noci,
pistacchio - “Pescheria da Luisa”

※ Crema di Tartufo nero con fiocchi di formaggio Montasio DOP 
“Dr. Truffle e Formaggi Tosoni”

※ Prosciutto Cotto Praga con Senape Maille Dĳon Grof à l'Ancienne e Kren fresco
“Salumificio Dentesano”

Allergeni: chiedere direttamente al responsabile di banco sig. Erik Giannetti

IL VINO

Vino spumante:

※ Prima Res - Chardonnay 70% e Pinot Nero 30% 2025 - “4PR Sanzin”

Vino bianco:

※ Malvasia - DOC Collio - 2025 - “Francesco Rotolo”
※ Sauvignon - DOC Collio - 2025 - “Francesco Rotolo”

Vino rosso:

※ Pinot Nero - DOC Friuli Venezia Giulia - “Francesco Rotolo”
※ Filotosso - DOC Friuli Venezia Giulia - “Francesco Rotolo”

Zattera con calice di vino a scelta ……………………….….……
Zattera con bibita analcolica a scelta (Organic soft drink by Redbull) ….

Combo: Cinque zattere con una bottiglia di vino a scelta ……

€. 10,00
€. 10,00

€. 45,00

AT T E R I F I C I O
by


