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LA FILOSOFIA:

Qualita

La qualita nasce dalla scelta delle migliori materie prime, dall'eccellenza dei
produttori del territorio e dalla cura di ogni dettaglio. Ogni ingrediente, ogni
abbinamento e ogni gesto sono pensati per trasformare una semplice
degustazione in un'‘esperienza autentica, raffinata e indimenticabile.

Semplicita

La semplicita & l'essenza dell'eleganza. Pochi ingredienti, selezionati con cura,
valorizzati senza eccessi per lasciare che siano i sapori autentici, i profumi e le
emozioni a parlare.

Sostenibilita

Un gesto di rispetto verso il territorio, le persone e le materie prime. Ogni scelta &
pensata per valorizzare le eccellenze locali e lasciare un'impronta leggera, senza
rinunciare alla qualita e al piacere della condivisione.
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LO ZATTERIFICIO

Semplicita che racconta la qualita

Il luogo dove la creativita da vita alle Zattere.

Le Zattere sono il nuovo modo di vivere il territorio: un'esperienza di
degustazione in movimento che unisce qualita, tradizione e
convivialita.
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LE ZATTERE

Le Zattere rappresentano una nuova interpretazione del gusto: un
prodotto culinario innovativo che racchiude in un unico assaggio sapori,
profumi e consistenze.

Ogni Zattera é pensata per raccontare il territorio attraverso ingredienti
selezionati, in perfetto equilibrio con i vini del Friuli Venezia Giulia.

 “Baccala mantecato alla tradizione triestina” con “Acciuga
(Sardon) del Mar Adriatico”

o “Stracchino di capra” con “Uova di trota” al profumo di “Limone
di Calabria IGP”

» “Mousse di dentice” con “Pomodorini secchi IGP” e “Melange di
mandorle, noci, pistacchio”

e “Crema di Tartufo nero” con fiocchi di “Montasio DOP mezzano”

 “Prosciutto cotto Praga” tagliato a mano con “Senape Maille
Dijon Grof a I'Ancienne” e “Kren fresco”

ZATTERA

Accompagnamento con vini pregiati delle DOC Friuli Venezia Giulia
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| VINI
L'ARMONIA TRA VINO E ZATTERE

Il percorso di degustazione e accompagnato da una selezione di tre etichette
rappresentative del Friuli Venezia Giulia: due vini bianchi, due vini rossi e due vini
spumantizzati.

Ogni vino e stato scelto per valorizzare le diverse proposte gastronomiche delle
Zattere, creando un percorso di abbinamenti capace di esaltare profumi, sapori e
consistenze. Un'esperienza enogastronomica che celebra l'eccellenza vitivinicola
regionale e racconta, attraverso ogni calice, la tradizione, la qualita e l'identita di un
territorio unico.

Vino spumante:
Prima Res - Chardonnay 70% e Pinot Nero 30% - “4PR Sanzin”

Vino bianco:
Malvasia - DOC Collio - 2025 - “Francesco Rotolo”
Sauvignon - DOC Collio - 2025 - “Francesco Rotolo”

Vino rosso:
Pinot Nero - DOC Friuli Venezia Giulia - “Francesco Rotolo”
Filorosso - DOC Friuli Venezia Giulia - “Francesco Rotolo”
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IL SOUND

La musica accompagna la serata con ritmo ed eleganza.

“DJ Corrad”

ci condurra in un viaggio musicale attraverso le hit italiane che hanno fatto la storia!

La serata vi portera dalle grandi emozioni degli anni '80, passando per i successi
intramontabili degli anni '90, fino alle hit dei primi anni 2000. Un mix coinvolgente di musica
italiana e internazionale, pensato per far cantare, e divertire il pubblico di ogni eta.

“le emozioni hanno il loro ritmo”
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LE AZIENDE

LE RADICI DEL TERRITORIO,
IL VALORE DELLA QUALITA

e Cape Trieste - Trieste
e Panificio Bistrot Bosio - Monfalcone

e Friultrota di Pighin Mauro - San Daniele del Friuli
o Fattoria Vecchio Cortile - Santa Maria la Longa

e Pescheria Luisa - Monfalcone

e Dr Truffle - Muggia

e Cantina Francesco Rotolo
e Cantina 4PR Sanzin
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nasce dall'incontro di realta che condividono gli stessi valori:
qualita, autenticita, innovazione e amore per il territorio.
Ogni partner contribuisce con la propria competenza e passione a
dare vita a un'esperienza capace di coinvolgere tutti i sensi,
trasformando una semplice serata in un racconto fatto di gusto,
emozioni e condivisione.

| PARTNER

INSIEME PER RACCONTARE IL
TERRITORIO ATTRAVERSO LE
EMOZIONI

e De gusto

(Brand che valorizza le aziende ed i prodotti agroalimentari del Friuli Venezia Giulia)

e || Porticciolo Lounge Bar

(Nuovo Lounge bar situato presso il Porticciolo Nazario Sauro di Monfalcone)

e |0 Sono Friuli Venezia Giulia

(Brand per la promozione turistica della Regione Autonoma Friuli Venezia Giulia)
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CO N TATT I E Ti Aspettiamo !
INFORMAZIONI 311uglio 2026

Tel: +39.338.143.8397 NAVIGANDO TRA | SAPORI

Tel: +39.328.544.5949 Porticciolo Lounge Bar
email: commerciale-degusto@mast.tech Monfalcone

WWW.DE-GUSTO.IT dalle 19.30
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